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  Tapa 1: Tortilla de mar y huerta 
Autor: Vicente Cartiel 

 

Ingredientes: merluza, pimiento, pimiento de piquillo, cebolla, huevos, sal, pimienta, 

pimentón, maicena y pan 

 

 
 
 
 
  Tapa 2: Milhojas de patata y bacalao (2º premio)

Autor: Vicente Cartiel 

 

Ingredientes: patatas, cebolla, pimiento rojo, pimiento verde, bacalao, calabacín, ajos, 

leche, aceite, sal y laurel. 

 



 
 
 
 
  Tapa 3: Melón con cecina de León 
Autor: Jesús Garrido García 

 

Ingredientes: cecina, melón, remolacha roja, aceite de oliva, tomillo, vino moscatel. 

 

 
 
 
 
  Tapa 4: Mini-burger con delicias de caramelo
Autores: Esther Clemente Nieto y Ana Gonzalo García 

 

Ingredientes: Pechuga de pavo, espinacas, uvas pasas, ajo, queso, pan rallado, cebolla 

caramelizada. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tapa 5: Tostada de sésamo con paté de 
mejillón  

Autor: Mª Victoria Rodríguez Dolado 

 

Ingredientes: Mejillones, Atún, huevo duro, mahonesa, Tomate frito. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tapa 6: Pollo a la crema con virutas de 
puerro 

Autor: Rosana González García 

 

Ingredientes: Pollo, puerro, vino blanca, nata, aceite, sal, caldo carne. 



 

 
 
 
 
  Tapa 7: Carne encebollada con manzana  
Autor: Isabel Dolado 

 

Ingredientes: Butifarra, cebolla, manzana asada, jerez dulce. 

 

 
 
 
 
  Tapa 8: Muñecos de masa de pizza  
Autor: Lucas Gutiérrez Dolado 

 

Ingredientes: pan de pizza, olivas negras, maíz, pepino, cebolla frita 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tapa 9: Flor de hojaldre con carpaccio de 
cabra y frambuesa (3er premio) 

Autor: Silvia Fernández Molina 

 

Ingredientes: Masa hojaldre, queso cabra, mermelada de frambuesa. 

 
 
 
 
  Tapa 10: Semáforo  
Autor: Alberto Salazar 

 

Ingredientes: Pimiento, carne picada, arroz, cebolla, caldo de carne y verduras. 

 



 
 
 
 
  Tapa 11: Bomba de patata  
Autor: Roberto Gonzalo 

 

Ingredientes: Patata, panceta, aceite, sal, nuez moscada, agua, harina, Pan rallado 

 
 
 
 
  Tapa 12: Tosta mezcla de culturas (1er premio)  
Autor: Susana González 

 

Ingredientes: Para el guacamole: 2 aguacates, 40 gr. De cebolla, 80 gr. De tomate, 1 

chile serrano, ½ limón, cilantro fresco, sal. Resto de ingredientes: Jamón ibérico, Ajo, 

champiñones, perejil, orégano, aceite de oliva, pan tostado. 



 

 
 
 
 
  Tapa 13: Tosta de ensalada de salmón  
Autor: Fernando Sancho 

 

Ingredientes: 200 gr. Salmón ahumado, 4 tomates de pera rallados, 1 cebolla tierna 

rallada, 1 ajo picado, 4 hojas de albahaca fresca en tiras. 

 
 
 
 
  Tapa 14: Triángulos de calabacín  
Autores: María Jesús Paredes y Alba Lozano 

 

Ingredientes: 1 verdel en escabeche, 1 calabacín, 1 cebolla, 4 huevos, sal 



 
 
 
 
  Tapa 15: Pincho de morcilla  
Autor: María Soledad Sanz 

 

Ingredientes: Morcilla, cebolla, azúcar, manzana, pan de molde, mantequilla.  

 


